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RESTAURANT & LOUNGE

Bergische Kartoffelsuppe mit Kradutern und Speck
+++

Gebratenes Schweinesteak ,Schweizer Art”
mit Bohnengemise und Rosmarin-Kartoffeln

Oder mit Pilzen gefillte Ravioli an kraftiger
Rahmsauce und marinierten Rucola-Spitzen

MONTAG

Schmorbraten vom Lamm
mit franzésischem Réstgemise und Krauterkartoffeln

Oder pikante Gemuselasagne
mit frischen Krdutern und buntem Beilagensalat

+++

Schwarzwalder-Kirsch-Creme, dunkle Schokolade & Minze

Wirziges Krustentier-Schaumstppchen mit Schnittlauch
+++

Gebratene Hihnchenbrust mit Tomaten-Chutney,
cremigem Risotto und Krauterspitzen

Oder gebackene Aubergine mit Barlauch-Creme,
Spargelragout und Pinienkernen

Mit Honig karamellisierter Ziegenkase mit Pinienkernen
+++

Schweine-Schnitzel mit Pilzrahmsauce,
Schwenkkartoffeln und Paprika-Krautsalat

Oder in Krauter-Pesto geschwenkte Spaghetti
mit Kirschtomaten und Senfrauke

DONNERSTAG MITTWOCH DIENSTAG

Gegrillte Doradenfilets mit Paprika-Schaum,
Basmati-Reis und geschwenkten Zuckererbsen

Oder mediterrane Gnocchi-Pfanne
mit gebratenem Gemuse & fruchtiger Tomatensauce

+++

FREITAG

Luftige Mousse von weiBBer Schokolade mit Minze

Preis pro Person, pro Menu: 17,50€



